
KAHALA Yokohama Chef’s Dining Buffet 
- World Gourmet Collection World Mushroom Fair - 

2024.9.7~2024.10.31 
 

Dinner  17:00～18:30 / 19:00～20:30 

【スペシャルアミューズ 】 

        日本料理 松茸と菊花の浸し 

        中国料理 竹笙焼売 

        西洋料理 ポルチーニのヴルーテ 

              軽やかなトリュフのエキュームと共に 

 

【中国料理】 

  ・キノコ春巻 

        ・牛肉とキノコの和えそば 

  ・海老のポルチーニ醤炒め 

  ・もち米と腸詰の炒飯 

  ・フカヒレとカボチャのスープ 

        ・栗と鶏肉の煮込み 

        ・サンラークラゲ 

        ・バンバンジー 

 

【日本料理】 

  ・木ノ子の牛しゃぶ 

  ・ 松茸と海老天婦羅 

  ・ 松茸とずわいがにの出汁巻 

  ・ 和牛の味変カレー 

        ・ずわい蟹のタワー 

  ・ずわい蟹のサラダ 

   

  

※写真はイメージです。 
※税サ込は、消費税とサービス料を含みます。 

※仕入れ状況により内容等変更となる場合がございます。 
※ブッフェの開催時間が変更となる場合がございます。  



14,000円（税サ込17,710円） 

※写真はイメージです。 
※税サ込は、消費税とサービス料を含みます。 

※仕入れ状況により内容等変更となる場合がございます。 
※ブッフェの開催時間が変更となる場合がございます。  

【西洋料理】 

 

   ・豚ネック、シャンピニオンデュクセルのムースを 

          詰め込んだトルテッリ 

         ・黒毛和牛サーロインのインダイレクトロティ 

          ガストリック赤ワインソース 

   ・白身魚のセモリナ粉フリット 

          ベジタブルソースと秋野菜 ライムの香りと共に 

   ・魚介とマッシュルームのアヒージョ 

         ・パテドカンパーニュ フィグのチャツネと共に 

   ・ロミサーモン 

   ・季節のサラダ 

 

 

 

【 デザート】 

             

  ・ショートケーキ ・レインボーケーキ 

  ・カハラプリン  ・バスクチーズ 

  ・和栗のモンブラン ・パリブレスト 

  ・カシスオレンジ  

  ・アーモンドミルクのクリームと紅茶のジュレ 

 

  ・タルトポワール  

  ・フィナンシェ 

  ・ブラウニー 

   

     ・バニラアイス  

     ・巨峰ソルベ    


