
写真はイメージです。 
仕入れ状況等により料理内容、提供期間が変更となる場合がございます。 

～日本と四季のイタリアンのフュージョン～ 
 
 

クリーミーなポテトのピューレと 
キャヴィアリキャヴィア 
”シグネチャーアミューズ” 

 
* * * 

 
テリーヌジュレに浮かべたパテドカンパーニュ 

プティサラダとトーストブリオッシュ  
 

クリーミーなゴルゴンゾーラのペンネ 
胡桃とラディッキオソテー 

はちみつ、ブラックペッパーのアクセント 
 

香ばしく焼き上げたホタテのワンサイドSauté 
古代穀物とクスクス、ブロッコリーの取り合わせ 

ターメリックを効かせた 
クラムJUSのナージュ仕立て 甲殻類のエキューム 

 
仔羊と春野菜の軽い煮込み 

”ナヴァラン” 
爽やかなバジルの香りと共に 

 
* * * 

 
フロマージュのムース イチゴのクーリ 

ライムのジュレ 
 

コーヒー ・小菓子 
シトロン風味の焼きたてマドレーヌ 

7,500円（税込8,250円） 

カジュアルコース 

Spica 
～スピカ～ 

税込価格に別途サービス料 15％を頂戴いたします。 

2024..02.14  -  2024.04.02 

DINNER MENU 

Price is subject to a 15％ service charge  


