
旬Collection

コンソメジュレとマイスのクリーム
ベルギー産キャヴィアオシェトラとフレーバ―オイル

軽くスモークしたアユのソテー
アーティチョークのバリグールとクレソンを練りこんだタリオリーニ

* * *

カナダ産クリアウォーターオマールのマリニエール、フレッシュトマトのヴルーテ

フランス産鴨のフォアグラソテー アメリカンチェリーのマデラソース

うにのスパゲッティ ベーコンと野菜のラグー

のどぐろと野菜のファルシ
魚介の旨みをたっぷり含ませた“スープドポワソン”と共に

松阪牛フィレ肉のポワレ キャロットピューレとトリュフのクーリ
薫り高いジュのソース オニオンキャラメリゼのコンディマン

* * *

シェフパティシエからの贈り物

季節のコンポート

デザートワゴンサービス

コーヒー ・ 小菓子

23,000円
（税込¥25,300）

2021.07.15  - 2021.09.28

DINNER MENU

仕入れ状況により提供期間、内容等変更となる場合がございます。

本コースはベイコート俱楽部メンバー様サービス「My Member's Day」の対象です。

税込価格に別途サービス料15%を頂戴いたします。Price is subject to a 15% service charge 


