
写真はイメージです。 
仕入れ状況等により料理内容、提供期間が変更となる場合がございます。 
当店で使用しているお米は国産です。 

潮の香りに包まれたウニのエスプーマ 
根セロリのバヴァロア仕立て 

 
 

*   *   * 
 
 

スコットランド産 アトランティックサーモンのマリネ 
インカのエクラゼ カネロニ風 

”プリマヴェーラ” 
 

ふわふわに仕上げた温かいホタテのブルーテ 
トリュフ風味の軽いエキューム 

カプチーノ仕立て 
 

鶏砂肝のコンフィとオレッキエッテ 
茸のラグーと焼きそら豆 

オニオンパウダー 
 

鰆の二段階ロースト パルミジャーノシート 
赤パプリカ・ケッパーのマリネと菜の花の取り合わせ 

エスカルゴバターのアクセント 
 

フランス産ミルキーな仔牛のインダイレクトロティ 
炭の香りとその”ジュ” 
ポテトのニョッキ 

 
 

*   *   * 
 
 

季節のプレデセール 
 

デザートワゴンサービス 
  

コーヒー ・ 小菓子 
シトロン風味の焼きたてマドレーヌ 

10,800円（税込11,880円） 

Elegante 
～エレガンテ～ 

税込価格に別途サービス料15％を頂戴いたします。 

2024.02.14  -  2024.04.02 

LUNCH MENU 

Price is subject to a 15％ service charge  


