
DINNER MENU 
2024.03.07-2024.05.08 

和牛すき焼きコース 

¥35,000（税込¥38,500）  

前 菜 

ふかひれの揚げ出汁 

あわびやかた焼き 貝色々 生姜酢のジュレ 

春雲丹とキャビア 姫皮香梅和え 

 

造 り 

毛蟹洗い 捌き身り 

本まぐろ 鯛桜〆 山葵 

塩昆布 ぽん酢 醤油 

 

鍋 

味変 すき焼き 

松阪牛ヒレ 近江牛ロース 

季節の野菜 野菜出汁の割下 

香り味噌 恵壽卵 

 

食 事 

すき焼きうどん 又は 白飯 いのちの壱 

 

甘 味 

本日の甘味 

税込価格に別途サービス料15%を申し受けます。 
2名様より、3日前までの要予約制。 
写真はイメージです。 
仕入れ状況等により料理内容、提供期間が変更となる場合がございます。 
当店で使用しているお米は国産です。 
 
 
 


