
DINNER MENU 
2024.03.07-2024.05.08 

柳花 

¥14,500（税込¥15,950）  

～ニュー・アイデンティティー（温故知新）～ 

 

先 附 

若竹茶碗蒸し 

前 菜 
あわびやかた焼き 才巻海老と蚕豆 
生姜酢ジュレ いくらと昆布〆の最中 

椀 
たらば蟹と貝出汁の小鍋仕立て 

 造 り 
本まぐろ鯛桜〆 青利烏賊 山葵 
赤卸し 芽物 塩昆布 ぽん酢 醤油 

焼 物 
甘鯛うろこ焼 新じゃがソース 

あすぱら 酢橘 
強 肴 

近江牛ロース石焼 
新玉葱 塩だれ 

 飯 
しらすご飯 梅 大葉 

小皿 香の物 留椀 赤出汁 
甘 味 

本日の甘味   

税込価格に別途サービス料15%を申し受けます。 
写真はイメージです。 
仕入れ状況等により料理内容、提供期間が変更となる場合がございます。 
当店で使用しているお米は国産です。 
 
 
 

～りゅうか～ 

スタンダードコース 


