
DINNER MENU 

30,000円（税込33,000円）  

税込価格に別途サービス料15%を申し受けます。 
写真はイメージです。 3日前までの要予約制。 
仕入れ状況等により料理内容、提供期間が変更となる場合がございます。 
当店で使用しているお米は国産です。 

先附 

才巻海老と蚕豆 

生姜酢ジュレ 三種の最中 春雲丹とキャビア 

和牛コンビーフ たけのこ梅和え 

鍋 

貝出汁のしゃぶしゃぶ 

黒あわび はまぐり 新若芽 独活 

造 り 

毛蟹洗い 捌き身本まぐろ 鯛桜〆 
山葵 塩昆布 ぽん酢 醤油 

お 好 み 皿 
以下から2品お選びください 

伊勢海老黄金煮 
伊勢海老フライ 
きんき煮付け  
きんき炭火焼 

甘鯛うろこ焼き 
たらば蟹炭火焼 
ふかひれ旨煮 

フォアグラ鍬焼き 

強 肴 

松阪牛ひれ炭火焼き季節野菜 

飯 

桜海老 たけのこ御飯 
小皿 香の物 
留椀 赤出汁 

甘 味 

本日の甘味 

2024.03.07-2024.05.08 

The Premium Dinner 
―Choice Collection－ 


