
DINNER MENU 
2024.03.07-2024.05.08 

明月 

¥10,500（税込¥11,550）  

～ローカルリスペクトジャパニーズ～ 

  

前 菜 
相模原 恵寿卵のムース 車海老 カダイフ 山葵 

三種の最中 昆布〆といくら 和牛コンビーフ たけのこ梅和え 
椀 

やまゆりポークと神奈川野菜のロールキャベツ 
造 り 

三崎港より まぐろ あじ 鯛桜〆 
塩昆布 ぽん酢 醤油 

中皿 
三浦半島水揚げ 

金目鯛の唐揚げ と 春野菜 旨酢あん 
強 肴 

横濱牛鍋 黒毛和牛ロース 
季節野菜 野菜出汁の割下 

香り味噌 温度玉子  

飯 

釜炊き白飯 いのちの壱 

煮凝り 海苔 山葵 香の物 

留椀 味噌汁 

甘 味 
本日の甘味 

税込価格に別途サービス料15%を申し受けます。 
写真はイメージです。 
仕入れ状況等により料理内容、提供期間が変更となる場合がございます。 
当店で使用しているお米は国産です。 
 
 
 

～めいげつ～ 

カジュアルコース 


