
DINNER MENU 

50,000円（税込55,000円）  
税込価格に別途サービス料15%を申し受けます。 
写真はイメージです。 
2名様より。３日前までの要予約制。 
仕入れ状況等により料理内容、提供期間が変更となる場合がございます。 
当店で使用しているお米は国産です。 

2024.03.07-2024.05.08 

頂 
～いただき～ 

温 菜 
黒鮑の若竹土瓶蒸し 

冷 菜 
貝色々 生姜酢のジュレ 春雲丹とキャビア 

姫皮香梅和え 和牛のコンビーフ 
鍋 

伊勢海老具足鍋 
独活 九条葱 七味 

造 り 
伊勢海老洗い 赤卸し ぽん酢 

本まぐろ とろ 赤身 山葵 卸し 醤油 
鯛と細魚の桜〆 すだち 塩昆布 

中 皿 
ふかひれの揚出汁 

炭 火 
松阪牛ヒレ たけのこ 

飯 
はまぐり御飯 針生姜 三つ葉 
小皿 香の物 留椀  味噌汁 

甘 味 
本日の甘味 


